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Estudio agronémico

La variedad Blanca Gordal
en el Altiplano de Granada

POR PILAR RAMIREZ', ANTONIO ROMAN:, JUAN MANUEL LEGN'
'{FAPA Centro de Cabra y’GOR Altiplano de Granada

El Altiplano de Granada posee una amplia tradi-
cién en la elaboracion de vinos, en el pasado el
sector vitivinicola en esta comarca tuvo una
notable importancia socioecondmica y cultural,
pero con el abandono de la agricultura y la des-
poblacién del medio rural, se perdieron amplias
superficies de vifiedo y con ellas el cultivo de
variedades tradicionales y minoritarias. En la
actualidad existen centenares de bodegas tra-
dicionales en el conjunto de los catorce munici-
pios que conforman el Altiplano, pero la super-
ficie de vifedo solo alcanza las 347 ha. En o
que respecta a las variedades cultivadas desta-
can los vifiedos tradicionales con nombres
locales como Gordal, Blanguilla, De cera, Tinta
sencilla, Tinta doble, Huevo de Gallo, etc.; a las
que se han sumado en los Gltimos afios planta-
ciones nuevas de variedades fordneas sobre
todo tintas. La elaboracion de vinos propios del
territorio estd pasando paulatinamente de ser
una actividad marginal, ligada al autoconsumo,
a convertirse en una actividad profesional y
rentable.

El interés por recuperar, conservary conse-
guir un mejor aprovechamiento de los recursos
locales, impulsd que bodegueros de la comarca
con el apoyo del Grupo de Desarrollo Rural
(GDR) Altiplano de Granada, promovieran en
2013 la puesta en marcha de una investigacion
que permitiera determinar el caracter autocto-
no de una de las variedades de uva tradiciona-
les del territorio, la variedad Gordal. De esta, ya
existe constancia escrita de su presencia en la
region desde 1805 donde el ilustre Roxas Cle-
mente la cita en sus memorias “Viaje a Andalu-
cia” [1]. Después en 1807 la vuelve a citar en
su “Ensayo sobre las variedades de la vid
comun que vegetan en Andalucia” [2]. En este

trabajo se presentan resultados obtenidos en Ia
evaluacion agronomica y del potencial produc-
tivo de la variedad Blanca Gordal en la comarca
del Altiplano de Granada.

Materiales y métodos

Esta comarca se localiza en una elevada altipla-
nicie interior intframontafiosa, donde todos sus
municipios se encuentran situados a una alti-
tud de entre 700 y 1.200 metros. El clima es
mediterraneo continental semiarido riguroso y
extremo. Las parcelas seleccionadas para el
estudio, como gran parte del vifiedo de la zona
se encuentran sobre fluvisoles, que son suelos
aluviales localizados en las riberas y presentan
textura diversa (conglomerados, arenas, limos y
arcillas) [3].

Durante los afios 2013 a 2017 los inviernos
presentaron con frecuencia temperaturas mini-
mas bajo cero. En verano las temperaturas
medias fueron cercanas a 25°C sobre todo en
los meses de julio y agosto y las maximas
medias estuvieron proximas a los 35°C en
dichos meses. La amplitud t&rmica es conside-
rable a lo largo del afo, acentuada en los
meses estivales donde es cercana a los 20°C.

Las precipitaciones registradas durante
estos cinco afios fueron muy escasas por deba-
jo de la media de la zona gue se sitta en 400
mm. Estas se encuentran repartidas principal-
mente en invierno y primavera, con tormentas
de verano en los meses de julio y agosto de
2013 y agosto de 2017.

Tabla 1. Precipitaciones (P) y evapotranspiracion
de referencia (ETo). 2013 a 2017

P (mm) 363 166 287 286 212
ET.(mm) 1350 1513 1467 1526 1538

Datos registrados en la estacion agroclimética de Puebla de Don Fabrique.
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Tabla 3. Analisis fisicoguimico en el momento de la vendimia en los cinco afios evaluados

G 1° vendimia G 2° vendimia G1 G2
Fecha de Vendimia 26/09/13 22/10/13 15/10/14 24/09/14
Peso 100 bayas (g} 367,93 381,66 410,7 351,2
Sélidos solubles (° Brix) 16,75 20,62 18,1 20,6
Alcohol probable (% v/v} 9,24 11,82 10,13 11,81
pH (20°C) 331 3,56 3,64 372
Acidez total (g 4c. tartarico/l) 6,6 4,8 3,5 2,9
Potasio (mg/L) 1401 2418 1386 1460
Acido tartérico (g/L) 55 51 5,1 3,6
Acido mélico (g/L) 3,5 2,4 2,2 1,4

G1 G2 G1 G2 G1 G2

Fecha de Vendimia 22/09/15 22/09/15 14/09/16 14/09/16 04/09/17 11/09/17
Peso 100 bayas (g) 257,3 348,4 251,5 236,0 366,6 366,4
Sélidos solubles (° Brix) 17,7 19,6 20,4 21,0 19,9 21,5
Alcohol probable (% viv) 9,83 11,10 11,67 12,08 11,34 12,42
pH (20°C) 3,38 3,69 3,62 3,60 3,62 3,84
Acidez total (g ac. tartarico/L) 4,7 3,9 5,0 4.6 4,1 8,7
Potasio (mg/L) 1119 1315 1398 1504 1555 1797
Acido tartérico (g/L) 53 4,2 5,5 5,6 5,4 4,5
Acido mélico (g/L) 1,1 1k7) 2,2 15 1,4 16
Acido glucénico (g/L) . - 0,03 0,00 0,07 0,08
NFA (mg/L) 130 124 106 96

Para la segunda vendimia se pretendia alcan-
zar los 12,5% v/v, pero al estabilizarse el con-
tenido en sélidos solubles de las parcelas des-
de finales de septiembre y empezar a peligrar
la sanidad de la uva se decidié vendimiar
alcanzando 11,82% v/v, manteniendo todavia
un pH y acidez adecuados.

En 2015, el afio con mayores produccio-
nes, ninguna de las parcelas llego al minimo
de grado alcohdlico probable establecido,
para conseguir aumentarlo se hubiera tenido
que hacer un aclareo de racimos semanas
antes de la vendimia. Con los valores de pH y
acidez total obtenidos, fue necesaria la
correccion con &cido tartarico en todas las
elaboraciones excepto en la primera vendimia
de 2013y la vendimia de G1 en 2015.

La sanidad de las uvas fue excepcional
todos los afios, sin sintomas de podredum-
bres, ni otras enfermedades. En los tres pri-
meros afios se valord este caso de forma
visual. En 2016y 2017, se pudo ademas con-
firmar mediante la medida del &cido glucéni-
co en el mosto, uno de los metabolitos deriva-
dos del ataque fungico. Contenidos inferiores
a 0,5 g/L de 4cido glucénico son normales y
se relacionan con uvas sanas.

La Blanca Gordal es una variedad de vid de
uva blanca cultivada desde muy antiguo en el

Altiplano de Granada, perfectamente conocida
por los viticultores y adaptada a las condiciones
edafocliméaticas y técnicas culturales de la
zona. Segun la evaluacion realizada en este
estudio es de produccién alta, con un periodo
de maduracion largo, sin alcanzar concentra-
ciones en sdlidos solubles demasiado elevadas
y con acidez baja. Su cultivo adem4s de contri-
buir a la recuperacién de una variedad local y al
aumento de la biodiversidad, podria ser una
excelente oportunidad de diversificacion de los
productos vitivinicolas del Altiplano de Granada
y por extension de Andalucia.
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Disponemos de una seleccion de los mejores clones
tanto en cultivares como portainjertos de vid

110 Richter, 1103 Paulsen, 140 Ruggeri, 161-49 Couderc, 41 B Millardet...

Tempranillo, Garnacha Tinta, Garnacha Tintorera, Monastrell, Mencia, Bobal...

Macabeo, Eva, Alarije, Cayetana, Pardina, Parellada, Montua, Pedro Ximenez,
Airén, Verdejo, Albarifio, Treixadura, Godello, Sauvignon Blanc...

Consultenos sin compromiso, nuestros técnicos le proporcionarin el asesoramiento que precise
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