


Entre los olivicultores del Altiplano de Granada, existe laidea
de que la recoleccion temprana de la aceituna implica una
disminucion del rendimiento de la cosechay, por tanto,
perdidas economicas muy importantes.

Por este motivo, desde el Grupo de Desarrollo Rural del Altiplano de Gra-
naday el IFAPA se inici6 un estudio en 2014 para demostrar, que en contra
del pensamiento y creencia popular de la mayoria de los agricultores, un
adelanto en la recogida de la aceituna conlleva un aumento considerable
de la calidad del aceite obtenido sin apenas pérdidas en la cantidad
producida.

Este estudio elaborado en el periodo 2014-2017 perseguia 3 objetivos:

1. Identificar el momento optimo de recoleccion para que
el aceite extraido sea de maxima calidad.

2. ldentificar el momento en el que se ha formado todo el aceite
en el fruto y por tanto la aceituna alcanza su maximo rendimiento.

3. Recomendar al agricultor cual es la mejor época de recoleccion para la
obtencion de aceites de maxima calidad.



NOVIEMBRE

peso maximo.

A partirde la

primera quincena de noviembre el peso del fruto comienza
a disminuir.

A medida que avanza la campana, el contenido en agua del fruto

comienza a disminuir a medida que avanza la maduracion. Esta pérdida
de peso es mas acentuada en los olivos de secano.
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NOVIEMBRE

El momento optimo para la recogida de aceituna es
cuando contiene el rendimiento sobre materia seca optimo.

El indice 6ptimo de madurez se alcanza en noviembre y coincide con el color
verde y manchas violaceas con un indice de madurez de 2.

Igualmente, es en esta fecha cuando el indice de resistencia al desprendi-
miento tiende a bajar y favorece asi la caida natural y las consiguientes pérdi-
das de fruto.
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NOVIEMBRE

graso

EL RG es el parametro al que los olivareros dan mayor

rendimiento

importancia, ya que mide el contenido de aceite que posee el
fruto en cada fecha.

El rendimiento graso se mide a través de 2 valores:

-RGH (rendimiento graso sobre materia himedal).

-RGS (rendimiento graso sobre materia seca).

Este ultimo, indica la
cantidad de aceite
que produce la acei-
tuna y confirma que
dejar mas tiempo la
aceituna en el arbol
no implica obtener
mas aceite, sino que
pierde mas agua
pero no produce mas
aceite.

Campana 2015/16

Parcela Fecha RGH (%) | Humedad (%) | RGS (%)
19/10/2015 23,42 50,99 47,82
03/11/2015 22,39 54,08 48,75
16/11/2015 24,22 51,23 49,66
30/11/2015 26,66 45,93 49,31
14/12/2015 27,89 42,51 48,50
19/10/2015 17,71 59,27 43,47
03/11/2015 18,60 58,75 45,07
16/11/2015 20,08 57,21 46,91
30/11/2015 21,21 52,56 44,71
14/12/2015 22,99 49,58 45,59
19/10/2015 20,07 57,19 46,87
03/11/2015 21,87 54,60 48,20
16/11/2015 24,76 52,41 52,05
30/11/2015 27,39 46,91 51,59
14/12/2015 28,50 43,40 50,37
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En los valores organolépticos del aceite se encuentran las
virtudes y defectos del aceite.

Los atributos positivos, como son el frutado, amargor y picante descienden
con el paso del tiempo alcanzando sus niveles maximos en la primera quin-
cena de noviembre.

Atributos positivos (virtudes)

Los atributos positivos, como son el frutado, amargor y picante descienden
con el paso del tiempo alcanzando sus niveles maximos en la primera quin-
cena de noviembre.

Atributos negativos (defectos)

A partir de finales de noviembre empiezan a aparecer defectos en aceites de
las parcelas estudiadas. Los defectos detectados son avinado, atrojado,
moho y madera humeda, defectos debidos a la fecha de recogida de la aceitu-
na, por haber sufrido ataques de mosca o haberse helado los frutos.

NOVIEMBRE,



Hasta mediados de noviembre se obtiene aceite de oliva virgen
extray a partir de esta fecha se empiezan a obtener aceites de
oliva virgen en determinados parajes.

Para obtener Aceite de Oliva Virgen Extra se deberia iniciar la recoleccién de
la aceituna en la primera quincena de noviembre. A partir de diciembre em-
pezariamos a obtener aceite de oliva virgen e incluso lampantes, principal-
mente en parajes endémicos de mosca del olivo o que sufren heladas muy
normales en esta comarca.
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